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ARTADI La Poza de BalleSterOS 2014 - Vino de Parcela

“La Poza de Ballesteros” es un vifiedo asentado en una suave ladera de terrenos arcillo-calcareos sobre
un sustrato limoso. Suelos pobres, fuertes, compactos y profundos. Vifiedo orientado al poniente que
imprime marcadas sensaciones de vino maduro y sazonado. Contundentes, amplios, redondos y densos
taninos en boca son los atributos mas notables de este vino.

VINEDO Situado en Elvillar a 600 m de altitud, asentado

sobre un suelo arcillo-calcareos

VITICULTURA Respeto maximo del medio ambiente, ausencia de
pesticidas y herbicidas. Viticultura ecoldgica

VENDIMIA Vendimia manual en cajas de 10 kg.
Seleccion de racimos y bayas. Rendimiento medio

de 3.000 kg/ha

ANO CLIMATOLOGICO La cosecha 2014 comenzd con un invierno con
2014 precipitaciones elevadas y temperaturas muy

bajas. En primavera se registraron temperaturas

y pluviometria medias acordes a la estacion que

favorecié el crecimiento y perfecta floracion y
cuajado del fruto. Un mes de septiembre humedo
y con temperaturas altas adelanté el momento de
la vendimia. La gran oscilacion térmica de finales
de verano llegando hasta los 7,5° aporto a nuestros
vinos notas aromaticas de frescor y fruta. Una
afiada temprana en términos generales con parcelas
y rendimientos equilibrados que han producido un
vino fino y delicado.

VARIEDAD DE UVA 100% Tempranillo

VINIFICACION Vinificacion en depdsitos abiertos con maceracion

en frio durante 24-48 horas y fermentacién
durante 10-12 dias con dos pisados diarios y un

ARTADI pequeio remontado

LA POZA CRIANZA Malolactica en barrica. Crianza de 12 meses en
D %AE}E S:/E{:;S barrica nueva de roble francés
EMBOTELLADO July 2016
ANALISIS Alc/vol: 14,7 %
Acidez total: 4,70 gr./It.
pH: 3,7

CONSUMO OPTIMO Ahora o en los préximos 20 afos

Guia Pefiin: 94 Puntos
R. Parker, The Wine Advocate: 92-90Puntos
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